
 
 
 

Vorspeisen und kleine Zwischengerichte 
 
 

Dirndltaler Frühlingsrolle . 18,- VEG 
Kimchi . Champignon Garum  

Sweet Dirndlsauce . Dirndlkren 
 

Dirndlschafskäsestrudel . 18,- VEG 
Vogelmiere . Bärlauchpesto 

Schafsmolke . Dirndloliven . Lauch Öl 
 

Kalbsrahmbeuscherl . Dirndlsauerrahm . Semmelknödel 
Als Vorspeise  19,- 
Als Hauptgericht 26,- 

 
Lammleber „Peri Peri“ . saurer „Speckbaum“ .  18,- 

knuspriges Sauerteigbrot . Röstzwiebel . Koriandergrün 
 
 

Aus dem Suppentopf 
 

Bärlauchcremesuppe VEG . Ganselravioli . 9,- 
 

Mostviertler Ostersuppe . Sauhaxe . Rollgerstel . 9,- 
 

Doppelte Rinderkraftsuppe . 7,- 
Fritatten oder Bärlauchgrießnockerl  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 



 
Frühling in der Küche 

 
 

Fangfrische Forellen aus dem Soiserbach 10 dag 8,80 
Nach „Müllerinnen Art“ mit Braterdäpfel und Knoblauchbutter 

oder „blau“ mit Salzerdäpfel 
 
 

Seeforellenlasagne . 34,- 
Bärlauchspinat . Zuckererbsenschoten 

 
 

Geschmorte Milchlammstelze . Zweigelt – Gemüsesafterl . 28,- 
„Schofkaspressknöderl“ mit Bärlauch . Rotkraut mit Boskop 

 
 

Bärlauchkasnockerl . Bergkäse . Röstzwiebel . 21,- VEG 
Blattsalate mit Bärlauch – Joghurtdressing  

 
 

Osterschinken . Erbsen - Guacamole . 23,- 
Ostereiercreme . Focaccia . Stöckelkraut 

 
 

Kalbsbutterschnitzel . 24,- 
Erdäpfelpüreé . Röstzwiebel . gemischter Salat  

 
 
 

Osterkitzerl . Knusperpanier . Ziegenkäsedip . 29,- 
Erdäpfel – Brunnenkressesalat 

 
 

3erlei Kirchberger Kaninchen . 32,- 
Steak . Geschmortes . innere Werte 

Bärlauch – Paradeisernudeln . Honigsauce 
 

 
 
  

Salatteller  8,- 
Gebäck / Aufstrich mittags  4,90 
Gebäck / Gedeck abends  6,90 

 
Von den meisten Hauptgerichten sind auch Damenportionen möglich. 

Wir informieren Sie gerne über allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten. 
Wir kochen für Sie von 11.30 bis 21.00 / nachmittags kleinere Karte 



 
 
 

 
 
 

Süsses zum Abschluss 
 
 

Gekochter Grießstrudel . Waldviertler Mohn . Zwetschkenröster . 11,- 
 
 

Maronitiramisu . Bitterschokolade . Spekulatius . 11- 
 
 

Waldmeistereisparfait mit Löwenzahnsirup . 11,- 
Dirndl . gefrorene Rumschoko  

 
 
 

Käse aus Kirchberg 
 
 

Torten / Kuchen aus unserer Mehlspeiskuchl  5,- 
 

Produkte aus dem 
Dirndltal von der Familie Fuxsteiner, Gatterer & Knofihof 

das ideale „Mitbringsel“, können Sie 
bei uns im Schaukasten / Vorhaus erwerben! 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

  
DER SOMMER KOMMT SCHNELLER ALS MAN DENKT! 

 

Wegen des durchschlagenden Erfolgs im letzten Jahr,  

heuer wieder. Alte „Kalteis Klassiker“ wie vor 20 Jahren wiederbelebt  

und sanB erneuert. Mit den besten Zutaten des Mostviertels! 

„O´gstocha is“ jeden Montag frisches  von der FleischwerkstaJ Grubner 

„SoBopening“ schon am 27. Mai – rechtzeiPg Reservieren 



 
 

Frühlingsmenü – nicht nur ein  
Mostviertler Feldversuch 

 
Zu Ostern zieht der Frühling ins Mostviertel 

Lamm, Kitzerl und Kaninchen sind traditionell die Ersten. 
Bärlauch, Waldmeister dann Spargel und Erdbeeren vom Feld und Wald. 
Und nicht zu vergessen: Mitte April = „Schusszeitbeginn“ = Maibockzeit! 

Passend für einen Feldversuch 
 

  
Menü komplett    139,- 

 
Menü 5 Gänge mit Lamm & Dessert   99,- 

 
 
 
 
 

Einige unserer Produzenten und Lieferanten: 
 

Gaiskitzerl – Ruben Fink, Loich 
Kaninchen - Hartig Rudi, Kirchberg 

BIO Rind mit Hofschlachtung / Stefan Enne 
Martin´s Fische – Lilienfeld 

NEU: Freilandschweine  - Hubmann / Gerersdorf 
Spargel Lehner / Haag 

Waldstaudenkorn – Kastenberger, Wieselburg 
Erdäpfel – Bertl-Harm, St. Georgen 
Dirndln – Michi Stagl, Loicherhütte 

Eier – Donner, Amstetten 
Milchprodukte – Hiegesberger Statzendorf 

Käse – Schoberhof, Loich 
Dirndlmarmelade und Saft– Fuxsteiner, Kirchberg 
Schafmilchprodukte – König „Egghof“, Rabenstein 

Eisgreisslerei Blochberger  
Fleischerei Moser, Wieselburg 

Fleischwerkstatt - Grubner Michi , Kirchberg 
Loicher Honig – Dominik Kozuh, Dobersnigg 

Unsere Forellen aus dem Soiserbach 
Pielachtaler Champignon – Familie Weissenbacher, Sois 

Knofihof Gruber, Statzendorf 
Kräuter, Nüsse und Essenzen - Fischl Martina, Kirchberg 
Wild – Senior & Junior samt Kirchberger Jagdkameraden  

 



Frühlingsmenü - Mostviertel trifft Ozean 
 

3 Stück Gratinierte Austern a` la Theresia . 21,- 
Pielachtaler Champignon . Mangold . Asmonte 

 
und/oder 

 
Seeforelle & Gebirgsgarnele . Buddahand .  20,- 

Ceviche . Senfkörner . geeister Glühmost 
 
 
 

Rote Rübe & Jakobsmuschel . 20,- 
Kren . Wasabi  . Orange 

 
und/oder 

 
Gebeizte, reife Kuh . 25,- 

Klecka Störkaviar . saure Pilze . gebrannte Milchhaut 
 
 
 

Ei  &  Périgord  Trüffel . 25,- 
Erbse . Bella Prima . Pommes 

 
und/oder 

 
Tunafilet . 25,- 

Asia Sesam . Kokosmilchreis mit Physalis . Green Papayasalad 
 
 
 

Rosa Lammrückensteak . 39,- 
Zitronen - Ricottatascherl . Limettencreme . Hummerschaum 

 
 
 

„Negroni“ - 11,- 
Der Bar-Klassiker als Dessert! 

Ab vollendetem 18. Lebensjahr ;-) 
 

 
Falls es ihnen bei uns gefallen hat bewerten sie uns auf Google, Facebook und Tripadvisor. 

Falls nicht, bitte sagen Sie es uns sofort, damit wir reagieren können! 

 


